Viktig information till vdara kunder
om matkvalitet

Anviénder Du resultat fran labora- i len har flickar!
torieanalyser som underlag for ven solen har fackar:

beslut och bedomningar?

Beslutsfattare

Vi som arbetar pa ackrediterade laboratorier och/eller
handlagger fragor om matkvalitet vill informera dig om

viktiga forandringar i sdttet som matresultaten presen- Hoppas att det inte kommer som nagon dverraskning
teras. Detta for att Du som slutanvéndare ska kunna fatta for dig, men laboratorieresultat kan aldrig bli helt
ratt beslut. exakta! Vi sdger att de har en viss matosakerhet!

Den langa Resultaten ska vara
analyskedjan dndamalsenliga!

I varje steg av analysen,
alltifran provtagning till
den sista mitningen,
forekommer fel och
faktorer som varierar.
Vi vidtar atgédrder och
genomfor regelbundna
kontroller for att
forsakra oss om att fel
och variationer sam-
mantaget dr sd sma att
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slutresultatet uppfyller Analysresultat ska vara

Dina krav. Nér vi inte har full insyn i alla steg, t.ex. da tillrdckligt bra for det de ska

provtagning och inledande provhantering utférs av Dig anvandas till, d.v.s. &ndamalsen-

som dr kund, kan Du hjélpa oss genom att ldmna detalje- liga, eller ”fit-for-the-purpose” som

rad information. Ring gdrna laboratoriet innan du tar engelsménnen sdger! Ar Du oséker pa vilken mit-
provet. kvalitet du behéver, tveka inte att kontakta oss i forvéag.

Framtagen av SP och Féreningen ackrediterade Laboratorier i samverkan med Naturvardsverket, Livsmedelsverket, SWEDAC och VAV.
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6 Matosakerhet och kravgranser

Maénga analyser utfors for att man ska forsdkra sig om att
tillatna nivaer inte over- eller underskrids. Utan informa-
tion om méatosdkerhet gor man det visserligen ltt for den
som fattar beslut men har Du tankt pa konsekvenserna?
De ekonomiska av att underkanna istdllet for att god-
kdnna, de juridiska av att falla istéllet for att fria, de
medicinska av att friskforklara istéllet for att behandla.
Exemplen ér otaliga.

kravgrins

resultat med och utan
métosidkerhet

Med en realistisk métosikerhet blir informationen sa
mycket mer anvandbar.

@ Det ska bli enklare att jamfora!

De flesta laboratorier har
tidigare valt att inte ange
maétosdkerhet pa analys-
protokollet. Istéllet har
kunderna péa begéran fatt
_sadan information.

”Uppgiftom
mitosikerhet /
limnaspd
begéran”

I framtiden blir det vanligare att resultaten atfoljs av
information som anger deras matosiakerhet. Det dr
mojligt att Du ocksa stoter pa obekanta kvalitets-
begrepp. Det beror pé att man i nya riktlinjer och
standarder enats om enhetlig och delvis ny terminologi.
Syftet dr bl.a. att det ska bli ldttare for Dig att jamfora
matresultat.

9 Sa hiir kan det se ut?

I redovisningen av resultatet far Du som vanligt en
specifikation om vad vi métt. I de fall métresultatet
atfoljs av en matosédkerhet uttrycker denna ett inter-
vall inom vilket det vi métt aterfinns med viss sannolik-
het (i regel 95%). I exemplet nedan &r blyhalten
1.65+0.15 mmol-kg™, d.v.s. mellan 1,50 och 1,80.
Osékerheten redovisas ofta ocksa relativt, uttryckt i %.

Totalhalt bly (Pb): 1,65 mmol-kg*!
Matoséakerhet: 0,15 mmol-kg™(9.1%)

Den angivna méatosdkerheten dr en utvid-
gad osdkerhet (U), berdknad genom multip-
licering med tackningsfaktorn k=2, vilket
ger en konfidensniva pa ungefar 95%.

Kraven pa en tydlig redovisning av matkvaliteten okar. Vi
som dr inblandade i métningarna dr darfér angelagna om
att forsdkra oss om att vi férstar Dina behov. Du kommer att
upptécka detta vid kontakter fore, under och efter uppdra-
get. Hoppas Du blir n6jd med slutresultatet!



